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La diffusion de I'emploi de la Trufle ne s'opérait,
cependant, que lentement, quand les fins diners de
la Régence, dont la Truffe, que V'auteur de la Physio-
logie du goat devait, plus tard, nommer le diamant
de la cuisine, faisait toujours partie, la mirent tout a
fait & la mode. Inutile d’ajouter qu’elle ne perdit pas,
sous Louis XV, la grande faveur en laquelle I'avait
tenue Philippe d'Orléans. |

La Truffe avait pris, en France, une importance
qui devait s’accroitre encore. Pour satisfaire aux
nouveaux besoins, elle fut cherchée et découverte
dans presque toutes nos provinces.

Mais la production naturelle était devenue elle-
méme insuffisante; on voulut y ajouter par la cul-
ture. Or, ol les données qui semblaient les plus ra-~
tionnelles : la multiplication de la Truffe par la Truffe
elle-méme, déji recommandée par I’Arabe Almaden,
échoudrent, malgré les variations les plus ingénieuses
dans les procédés, une pratique empirique, presque
contraire, dans les apparences, au sens commun,
pratique due aux paysans du Ventoux, donne, on le
verra plus loin, des résultats, sans doute entourés
encore de quelque mystéré au point de vue de la
science, mais, en pratique, si constants, qu’il faut
bien compter avec eux.



